
SPEISEN & 
GETRÄNKE

BERNEXPO AG

Kongresse & Events



«Für uns sind lokal produzierte Lebensmittel 

und eine nachhaltige Wertschöpfungskette 

entscheidend, um Ihnen das Beste aus der 

Region und stets frische Qualität bieten zu 

können.»

Mit unserer Gastronomiepartnerin, der Sportgastro AG, setzen wir auf frische 

Backwaren vom Ängelibeck in Köniz oder der Bäckerei Bohnenblust im 

Breitenrainquartier. So stammen die Forellen aus der Fischzucht Rubigen und das 

hochwertige Schweizer Rind wird von lokalen Metzgereien bezogen, welche eine 

ganzheitliche Verwertung des Tieres garantieren.

Regionalität und Nachhaltigkeit liegen uns sehr am Herzen, besonders wenn es um 

die Kongressgastronomie geht. Wir möchten, dass Sie bei uns nicht nur gut essen, 

sondern auch ein gutes Gefühl mit nach Hause nehmen. Mit unserem Engagement für 

die Region und die Umwelt möchten wir gemeinsam mit Ihnen einen wertvollen 

Beitrag leisten.
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Ganzheitliche Verwertung

Wir arbeiten Hand in Hand mit vier lokalen 
Bauern und der Metzgerei Mérat & Cie, um 
sicherzustellen, dass unser Rind nachhaltig 
gezüchtet und ganzheitlich verwertet wird. 
Wir respektieren diese wertvolle Ressource 
und setzen uns für einen verantwortungs-
vollen Umgang mit ihr ein.
Dank unserer engen Zusammenarbeit mit 
den Bauern und der Metzgerei können wir 
sicherstellen, dass jedes Stück Fleisch 
bester Qualität entspricht und mit Sorgfalt 
behandelt wird. 



BEGRÜSSUNGS-
KAFFEE
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«Klassisch»

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee

Butter - , Laugen- und Vollkorngipfeli

Saisonaler Früchtekorb

pro Person 10.00

«Vegan»

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee

Veganes Frühstücks Brötli ϩWellnessbrötli von der 

Bäckerei Bohnenblust

Saisonaler Früchtekorb

pro Person 12.00

«Vital»

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee

Hausgemachter Eistee

Vollkorngipfeli und Nussbrötli

Birchermüesli mit saisonalem Topping

pro Person 14.00

inklusive Milchgetränke 

Cappuccino, Milchkaffee und heisse Schoggi

pro Person 2.00

inklusive Milchgetränke mit Hafermilch 

Cappuccino, Milchkaffee und heisse Schoggi

pro Person 2.00



KAFFEEPAUSEN
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«Klassisch»

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee

Butter - , Laugen- und Vollkorngipfeli

Hausgemachter Eistee

Saisonaler Früchtekorb

pro Person 12.00

«Süsses»

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee

Ungesalzene Nussmischung im Weckglas

Hausgemachtes Schokoladenbrownie(auch vegan erhältlich)

Saisonaler Früchtekorb

pro Person 12.00

inklusive Milchgetränke 

Cappuccino, Milchkaffee und heisse Schoggi

pro Person 2.00

inklusive Milchgetränke mit Hafermilch 

Cappuccino, Milchkaffee und heisse Schoggi

pro Person 2.00

Getränke nach Konsumation

Kaffee, Espresso, Länggass-Tee pro Tasse 4.00

Milchkaffee pro Tasse 5.00

Cappuccino pro Tasse 5.50

Orangensaft 1 Liter 11.00
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SAISONALE,
FRISCHE SÄFTE
Frischgepresster Fruchtsaft von Zamba aus Rümlang 2.5 dl 5.00

Januar ϩMärz: Blutorange

April ϩMai: Erdbeere

Juni ϩAugust: Wassermelone

September ϩDezember: Mandarine

Hausgemachte Smoothies 1 Liter 15.00

Red-Booster (Orange | Apfel | Rüebli | Ingwer)

Green-Power (Orange | Apfel | Avocado | Spinat | Pfefferminze)

Pure Energy (Apfel | Orange | Ingwer)

Hausgemachter Vitaminshot 1 dl 5.00



FÜR 
ZWISCHENDURCH
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Sandwich-Pausen 

3 verschiedene nach Auswahl 

4 verschiedene nach Auswahl

5 verschiedene nach Auswahl

pro Person

pro Person

pro Person

12.00

17.00

20.00

Auswahl

Knusprige Ciabatta-Sandwiches mit

Hinterschinken

Salami Milano

Mariniertem Gemüse

Reichhaltige Zopfsandwiches mit

Buurehamme

Salami Milano

Bergkäse

Classic-Bagel mit Hummus 

Vollkorn-Bagel mit spanischem Chorizo



LUNCH SERVIERT
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Mini-Mittag

Gemischter, knackiger Blattsalat mit Gemüsestreifen oder Suppe

Hauptspeise vegan,      vegetarisch,      Fisch oder Fleisch

mit Stärkebeilagen und saisonalem Gemüse

pro Person 27.00

Midi-Mittag

Gemischter, knackiger Blattsalat mit Gemüsestreifen oder Suppe

Hauptspeise vegan,      vegetarisch,     Fisch oder Fleisch

mit Stärkebeilagen und saisonalem Gemüse

Desserttrilogie 

pro Person 36.00

Maxi-Mittag

Gruss aus der Küche

Saisonale Vorspeise

Hauptspeise vegan,      vegetarisch,      Fisch oder Fleisch 

mit Stärkebeilagen und saisonalem Gemüse

Desserttrilogie

pro Person 48.00

Getränkepauschale Lunch

Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure

Kaffee, Espresso, Tee

pro Person 10.00
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LUNCHBUFFETS

Mini

1 Vorspeise

1 Hauptgericht vegan,      vegetarisch,      Fisch oder Fleisch

pro Person 27.00

Midi

1 Vorspeise

1 Hauptgericht vegan,      vegetarisch,      Fisch oder Fleisch

1 Dessert

pro Person 34.00

Maxi

2 Vorspeisen

1 Hauptgericht vegan     oder vegetarisch

1 Hauptgericht Fisch oder Fleisch

2 Desserts

pro Person 46.00


